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80%以上活力。pH 值低于 5 或高于 9 时不够稳定，酶活力迅速降低，说明该酶对酸碱的耐受性较低。
金属离子中只有 Ca2 +

对酶有轻微的抑制作用，Mg2 +，Mn2 +，Cu2 +，Zn2 +，K +，Fe3 +，Al3 +，Pb2 +
等对酶的抑

制作用更明显，经分析可能与其浓度有关系，随着浓度的降低可能会对酶活力表现出的一定影响。
10 g /L Tween － 80 能使酶活力提高 23%。经 SDS处理 10 min后仍可保留 80%以上的酶活力，EDTA能
够抑制酶活性，且对酶活的抑制作用是不可逆的，对 PMSF 敏感，但 EDTA 和 PMSF 都只能抑制部分酶
活，当它们同时作用时，酶活才几乎被完全抑制。在模拟胃环境中作用 30 min酶活力几乎全部丧失;在
模拟肠道环境中作用 30 min后相对酶活力高达 161. 49%。
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·简讯·

我校刘木华教授获“新世纪优秀人才支持计划”项目资助

近日从教育部获悉:刘木华教授主持申报的“农畜产品品质光学检测技术”课题获教育部 2009 年
度“新世纪优秀人才支持计划”项目资助(教技函［2010］14 号)。
“新世纪优秀人才支持计划”是教育部设立的专项人才支持计划，该计划着眼于培养、支持一批学
术基础扎实，具有创新能力和突出发展潜力的优秀青年学术带头人开展教学改革，围绕国家重大科技和

工程问题、哲学社会科学问题和国际科学与技术前沿进行创新研究。
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